
Var Vänlig meddela personalen Vid allergi

Birra Moretti 30cl      Coca-Cola / Zero 33cl
Galopp      Bubbelvatten 100cl
Spike State of  Mind Session Ipa 30cl  Negroni/Dry Martini 
Alk fri. öl 33cl     Campari Juice  
Cidre Artisanal 33cl    Kir (Aligoté & Cassis)
Muster från Fristorps gård 33cl   Drinkar från Contraband:
      Milano Spritz / Paloma / Apple Mule
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       BUBBEL
Laherte Frères ”Ultradition” (P. Meunier, Chard,, P. Noir) / Champagne, Fr

Sottobosco ”Ca’ de Noci” (Lambrusco, Sgavetta etc.) / Emilia Romagna, It
Privat ”Brut Nature Reserva” (Pansa-blanca, Macabeau, Parellada) / Penedes, Es
      VITT
Gunther Steinmetz ”Riesling Trocken” (Riesling) / Mosel, de

Domaine Chardigny ”Bourgogne Chardonnay” (Chardonnay)/ Bourgogne, Fr

Les Foulardes Rouges ”La Soif  du Mal” (Macabeo, Muscat) / Roussillon, Fr

      ORANGE
Olivier Cohen ”Déferlante Orangée” (Clairette, Cinsault) / Languedoc, Fr

      ROSÉ
Badet Clément ’Les Petites Jamelles’ (Grenache, Carignan) / Pays d’Oc, Fr

      RÖTT
Krásna Hora ”Pinot Noir” (Pinot Noir) / Moravia, Tj

Domaine Richaud ”Terre d’Aigles” (Grenache, Syrah) / Rhone, Fr

Fumey-Chatelain ”Arbois” (Trousseau) / Jura, Fr

      FORTIFIERAT, SÖTT & SUR VOILE                            halvglas
Lustau ”Fino - En Rama” (Fino) / Jerez, es

Domaine des Cavarodes ”Rastafia” (Chardonnay, Trousseau) / Jura, Fr
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VIN PÅ GLAS

Ostron - fråga om aktuella varianter

Hembakad levain med kallpressad rapsolja

Sardeller med grillad levain & citron

Ost & Chark - Två ostar från Hilda Nilsson med två sorters chark

 -Styckvis 75kr per ost- eller chark eller två sorter à 140kr

Kroketter på Ibericochark med aioli

Grillade spritärtor med ostronemulsion, jalapeno & koriander

Ceviche på kolja med grapefrukt & frissé

Stenbitsrom med majrova, fläsk & grönt från Stenströms

Burrata med grillad cime di rapa & ramslök

Fläskterrine med bacon, svartvinbärsgelé & grillat bröd

Fetaost med grillad lök, endive & chilihonung

Croque monsieur med comté, bechamel, dijon & rökt skinka samt sallad

Croque cheese med scamorza, pecorino, rascard & dragon samt sallad

Tagliatelle med ramslök, pecorino & pata negra

Egengjord korv med Gotlandslinser, het sofritto & ricotta salata

Glasskula - vanilj, svartvinbär, banan eller rabarbersorbet

Sticky toffee pudding med butterscotchsås & vaniljglass

Glasrabarber med mascarpone & mandelkaka

MATSEDEL

DESSERT

D.P
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